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WICHTIGER HINWEIS
   ZU UNSERER SPEISEKARTE

Wir möchten Sie darauf aufmerksam machen, dass unsere Speisekarte an bestimmten Tagen,

insbesondere an Feiertagen oder bei Reservierungen für größere Gruppen, abweichen kann. 

In solchen Fällen bieten wir möglicherweise eine angepasste Auswahl oder für Gruppen vorher

individuell abgesprochene Speisen an.

Wir bitten um Verständnis und empfehlen Ihnen, uns bei Fragen zu den aktuellen 

Angeboten für Ihren gewünschten Termin gerne direkt zu kontaktieren.



HERZLICH WILLKOMMEN LIEBE GÄSTE
IM CAFÉ UND RESTAURANT CHARLOTT

Dieses Fachwerkhaus wurde vor 300 Jahren am linken Ufer der Eyach und in Steilhanglage des 

Felsenstädtchens Haigerloch erbaut. Vor etwa 30 Jahren wurde es liebevoll renoviert und restau-

riert. Hierbei wurde großen Wert darauf gelegt, den ursprünglichen Charakter des Hauses zu er-

halten. 

Die leichte Neigung der Fußböden in unserem Restaurant erklärt sich sehr wahrscheinlich aus 

Messfehlern, welche beim Bau des Hauses aufgrund der Steilhanglage gemacht wurden. Dies hat 

unserem Restaurant auch den Namen »Das schiefe Café« eingebracht. Einige (böse) Zungen 

behaupten allerdings, die Balken hätten sich ob der Geschichten, welche ein ehemals hier tätiger

Frisör erzählte, derart gebogen.

Einen angenehmen Aufenthalt im Felsenstädchen 

Haigerloch und in unserem Café und Restaurant wünscht

DAS TEAM VOM CHARLOTT



VORSPEISEN
KLEINER SALAT
mit frischen Salaten vom Markt, Paprika, Gurke, Tomaten, Zwiebeln 6,50 €

WASSERMELONEN TRANCHE
mit würzigem Feta-Minzsalat, abgerundet mit Pinienkernen und Ahornsirup 14,50 €

»KLEINER GRIECHE« VOM MONASTIRAKI PLATZ
mit Tomaten und Gurken, dazu rote Zwiebeln und Feta, verfeinert mit extra Virgin Olivenöl 15,50 €

FREGOLA SARDA
mit Sesam-Garnele an Weißwein-Volente 17,50 €



WALD & WIESE OHNE TIER

SPÄTZLEPFANNE
mit Gemüse der Saison und Sauce Hollandaise überbacken 19,50 €

CHARLOTTS SCHARFES CURRY
mit Gemüse dazu Bambussprossen und Mungobohnen-Sprossen
in cremiger Kokosnuss-Soße und Duftreis

20,50 €

UNSERE WEICHKÄSE-VARIATIONEN
mit gegrillter Feige und gefüllter Dattel dazu Baguette 
und frisches Bauernbrot von Welte´s Hofl aden

Dazu ein Glas (0,1 l)  »St. Laurent« aus der Pfalz 20,50 €



HAUPTGANG

SCHNITZEL »ZUM FRÖHLICHEN LANDMANN«
panierte Schweinelachsschnitzel mit frischen Rahmchampignons 
dazu Pommes Frites 21,50 €

CHARLOTTS GRILLPFÄNNLE
hausgemachte Spätzle mit Pfannengemüse dazu zwei Schweinelendchen 
und ein kleines Steak, gratiniert mit Sauce Hollandaise und Allgäuer Bergäse 22,50 €

GESCHMORTE CANTERBURY LAMMHAXE
an kräftiger Rosmarin - Rotweinjus, mit rustikalem 
Kartoff el-Topinamburpüree dazu Dreierlei von der Ur-Möhre 22,50 €

ZART GESCHMORTES WILDGULASCH
itaus heimischen Wäldern mit hausgemachten Pfl aumenrotkohl 
und hausgemachte Spätzle

24,50 €

ZWIEBELROSTBRATEN
Filets vom Weiderind mit gerösteten Zwiebeln 
dazu Butterspätzle und aromatische Bratensauce 32,50 €



FÖRSTERPLATTE | Spezialität des Hauses für zwei Personen
Zarte Rehfi let-Medaillons, herzhafte Wildbratwürste und langsam geschmortes 
Hirschgulasch mit Preiselbeersahne in der Rotweinbirne. Dazu servieren 
wir feinen Zwetschgen-Rotkohl, geröstete Maronen mit unseren Butterspätzle 
und Kroketten-Zapfeninklusive

Weinbegleitung: eine Flasche Rotwein – Rolf Willý s „Intensivo“ 

SÜSSER ABSCHLUSS
Zwei Brandteig-Windbeutel gefüllt und serviert mit heißen Sauerkirschen 
verfeinert mit edlem Schwarzwälder Kirschwasser 89,50 €

UNSERE EMPFEHLUNG

AUF VORBESTELLUNG
– 24 STUNDEN VORAB



CHARLOTTs WINDBEUTEL
 feine Brandteig-Windbeutel gefüllt mit luftiger Käsesahne-Creme

SCHWARZWÄLDER KIRSCH WINDBEUTEL
mit heißen Sauerkirschen, Sahne und traditionellem Schwarzwälder Kirschwasser

TOFEE WINDBEUTEL
gefüllt mit Karamellstückchen, Biscoff -Crunch und Karamellsahne

ZIMTPFLÜMLI WINDBEUTEL
gefüllt mit heißem Pfl aumenkompott und einem Hauch von Zimt

BRATAPFEL WINDBEUTEL
gefüllt mit feiner Lübecker Marzipan und eingelegtem Bratapfelkompott

DESSERTs
ZITRONEN SORBET
schwimmend in Premium Cuvee Sekt oder fi nnischem Vodka 9,50 €

WARMER APFELSTRUDEL 
mit Vanilleeis, Sahne, wahlweise mit Apfelmus o. Vanillesauce 10,50 €

LAVAKUCHEN
mit und ohne Wums dazu Vanillieeis und Sahne 10,50 €

KAISERSCHMARREN Á LA FRANZ JOSEPH 
mit frischen Früchten, wahlweise mit Apfelmus oder Vanillesauce 14,50 €

je Windbeutel 8,00€



UNSERE »FWIP« EISSORTEN     je Portion 3,50€
Vanille / Schokolade / Erdbeere / Mango
Salted Caramel / Frozen Yogurt

TASSE KAFFEE »ROASTBEARS TÜBINGER KAFFEE« 3,00 €

KÄNNCHEN KAFFEE 5,50 €

KÄNNCHEN TEE 3,00 €

ESPRESSO 1,90 €

DOPPELTER ESPRESSO 2,80 €

ESPRESSO MACCHIATO 2,40 €

CAPPUCCINO 3,70 €

MILCHKAFFEE 3,70 €

LATTE MACCHIATO 3,90 €

AFFOGATO 4,90 €

HEISSE SCHOKOLADE mit geschlagener Sahne 4,90 €

ZUM KAFFEEKRÄNZCHEN
Torten & Kuchen je nach Angebot in unserer Kuchentheke, je Stück 3,50€



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

UNSERE BIERE
von der Hirsch Brauerei aus Wurmlingen

HIRSCH HELLES mild, süffi  g, untergäriges Bier . . .  0,5 L 4,90 €

HIRSCH HELLES alkoholfrei . . .  0,5 L 4,90 €

HEFE WEISSE leicht, cremig . . .  0,5 L 4,90 €

HEFE WEISSE alkoholfrei . . .  0,5 L 4,90 €

PILS untergäriges Bier . . .  0,33 L 4,10 €

DONAURADLER naturtrüb . . .  0,33 L 4,10 €

DONAURADLER . . .  0,5 L 4,90 €

BAD IMNAUER MINERALWASSER . . .  0,25 L 2,50 € 

BAD IMNAUER MINERALWASSER . . .  0,75 L 6,10 €

COCA COLA, FANTA, SPRITE . . .  0,33 L 4,10 €

SCHWEPPES BITTER LEMON . . .  0,2 L 3,40 €

SCHWEPPES GINGER ALE . . .  0,2 L 3,40 €

SCHWEPPES TONIC . . .  0,2 L 3,40 €

SÄFTE Apfel, Orange, Johannisbeer, Maracuja, Holunder . . .  0,2 L 3,20 €

SAFTSCHORLE . . .  0,3 L 3,90 €



UNSERE COCKTAILS

GIN TONIC | Marussia Gin und Schweppes Tonic, frische Zitrone 8,50 €

HUGO | Schlumberger Sekt Auslese, Holunderblütensirup, 
Spritzer Zitrone und frische Pfeff erminze 8,50 €

APEROL SPRITZ | Schlumberger Jahrgangssekt, Aperol und frische Orange 8,50 €

ROSÉ SPRITZ | Rolf Willy Weissherbst, Schlumberger Sekt Auslese, Erdbeersirup, 
frischer Zitronensaft, Spritzer Holundersirup und frische Marokkanische Minze 8,50 €

CAMPARI SPRITZ ODER ORANGE *** unsere Sundowner-Empfehlung
Campari mit Soda, Schlumberger Sekt Auslese, Cointreau, Spritzer Zitrone 8,50 €

CHAMPAGNERCOCKTAIL MIT GIN & LAVENDEL
Gin, Lavendelsirup, Spritzer Zitronensaft, Champagner und Lavendelstängelchen 9,50 €

CARIBEAN SUNSHINE ALKOHOLFREI
Orangensaft, Fever Tree Tonic Water, Erdbeer Sirup, Kokos Sirup, Spritzer Zitrone 7,50 €


