CAFE & RESTAURANT

SPUISPLAETY



CAFE & RESTAURANT

ZU UNSERER SPEISEKARTE

Wir moéchten Sie darauf aufmerksam machen, dass unsere Speisekarte an bestimmten Tagen,
insbesondere an Feiertagen oder bei Reservierungen fur gréoBere Gruppen, abweichen kann.
In solchen Fallen bieten wir méglicherweise eine angepasste Auswahl oder fir Gruppen vorher
individuell abgesprochene Speisen an.

Wir bitten um Verstandnis und empfehlen Ihnen, uns bei Fragen zu den aktuellen
Angeboten fir lhren gewtinschten Termin gerne direkt zu kontaktieren.



IM CAFE UND RESTAURANT CHARLOTT

Dieses Fachwerkhaus wurde vor 300 Jahren am linken Ufer der Eyach und in Steilhanglage des
Felsenstadtchens Haigerloch erbaut. Vor etwa 30 Jahren wurde es liebevoll renoviert und restau-
riert. Hierbei wurde groBen Wert darauf gelegt, den urspringlichen Charakter des Hauses zu er-
halten.

Die leichte Neigung der FuBbdden in unserem Restaurant erklart sich sehr wahrscheinlich aus
Messfehlern, welche beim Bau des Hauses aufgrund der Steilhanglage gemacht wurden. Dies hat
unserem Restaurant auch den Namen »Das schiefe Café« eingebracht. Einige (bdse) Zungen
behaupten allerdings, die Balken hatten sich ob der Geschichten, welche ein ehemals hier tatiger
Frisor erzahlte, derart gebogen.

Einen angenehmen Aufenthalt im Felsenstadchen

Haigerloch und in unserem Café und Restaurant winscht




GARTENFRISCHER SALAT
mit knackigen Baby-Leaf-Salaten der Saison dazu knackige Gurke, Paprika,
wurzige Tomaten und Zwiebeln, hausgemachtes Dressing

RHEINISCHE MOHREN-INGWERSUPPE
aus der Pfalzer gelben Rube mit feiner Ingwernote
verfeinert mit Kokosschaum dazu hausgemachtes Brot

UNSERE SPEKULATIUSSUPPE
aus eingekochtem Wurzelgemdise, aromatisiert mit weihnachtlichen
Spekulatiusgewurzen, garniert mit einem Klecks Sauerrahm und Winter Crunch

FEINE BLATTERTEIGPASTETE »GRAND VENEUR«
gefullt mit geschmortem Rehragout an edler Cognac-Rotweinsauce
serviert mit Waldpilzen und Salatbouquet

LAMMKOTELETTS

mariniert in Ras-el-Hanout Gewlrz, frischer Minze, Knoblauch und
fruchtiger Limetten-Zeste dazu ofenfrisches Baguette mit Chilliflocken
den Genuss des Morgenlandes verfeinert

6,50 €

7,50 €

8,50 €

15,50 €

16,50 €




SPATZLEPFANNE
mit Gemuse der Saison und Sauce Hollandaise Uiberbacken 19,50 €

HAUSGEMACHTE BERGKASE-NOCKELN
aus dem Stein begleitet von einer aromatischen Waldpilzsauce 19,50 €

WALLISER KASEFONDUE aus gereiftem Saint-Bernard Kdse
verfeinert mit Kirschwasser und einem Hauch Knoblauch,
dazu Butterkartoffeln mit frischer Petersilie und traditionellen Mixed Pickles 20,50 €




SCHNITZEL »ZUM FROHLICHEN LANDMANN «
panierte Schweinelachsschnitzel mit frischen Rahmchampignons
dazu Pommes Frites

CHARLOTTS GRILLPFANNLE
hausgemachte Spatzle mit Pfannengemuse dazu zwei Schweinelendchen
und ein kleines Steak, gratiniert mit Sauce Hollandaise und Allgduer Bergase

GESCHMORTE CANTERBURY LAMMHAXE
an kraftiger Rosmarin-Rotweinjus, mit rustikalem
Kartoffel-Topinamburpuree dazu Dreierlei von der Ur-Mdéhre

ZART GESCHMORTES WILDGULASCH
aus heimischen Waldern mit hausgemachtem Pflaumenrotkohl
und hausgemachten Spatzle

SCHWABISCHER ZWIEBELROSTBRATEN
Filets vom Weiderind mit gerdsteten Zwiebeln
dazu Butterspatzle und aromatische Bratensauce

21,50 €

22,50 €

22,50 €

24,50 €

32,50 €




FORSTERPLATTE | Spezialitit des Hauses fiir zwei Personen

Zarte Rehfilet-Medaillons, herzhafte Wildbratwurste und langsam geschmortes
Hirschgulasch mit Preiselbeersahne in der Rotweinbirne. Dazu servieren

wir feinen Zwetschgen-Rotkohl, geréstete Maronen mit unseren Butterspatzle
und Kroketten-Zapfen

Weinbegleitung: eine Flasche Rotwein - Rolf Willy s ,Intensivo” ist inklusive

SUSSER ABSCHLUSS
Zwei Brandteig-Windbeutel gefullt und serviert mit heien Sauerkirschen
verfeinert mit edlem Schwarzwalder Kirschwasser

89,50 €




CHARLOTTS EIS-CUVEE
Eiskomposition aus Nusseis und Kaffeelikor
dazu heil3e Schokoladensauce vollendet mit Toffee und Sahne 8,50 €

WARMER APFELSTRUDEL
wahlweise mit Vanilleeis oder Bourbon Vanillesauce, garniert mit Schlagobers 8,50 €

WARMES SCHOKOLADEN-FONDANT
auf Himbeercoulis dazu cremiges Vanilleeis und Sahne 10,50 €

LA BRIOCHE PERDUE
mit in Butter karamellisierte Brioche, parfimiert mit Grand Marnier
dazu Valrhona Schokoladensauce und cremiges Vanilleeis 11,00 €

KAISERSCHMARREN A LA FRANZ JOSEPH
mit frischen Fruichten, wahlweise mit Apfelmus oder Vanillesauce 13,50 €

feine Brandteig-Windbeutel gefiillt mit luftiger Kdsesahne-Creme

Je Windbeutel $,00€
SCHWARZWALDER KIRSCH WINDBEUTEL
mit heil3en Sauerkirschen, Sahne und traditionellem Schwarzwalder Kirschwasser

TOFEE WINDBEUTEL
gefullt mit Karamellstiickchen, Biscoff-Crunch und Karamellsahne

ZIMTPFLUMLI WINDBEUTEL
gefullt mit heiBem Pflaumenkompott und einem Hauch von Zimt

BRATAPFEL WINDBEUTEL
geflllt mit feiner Libecker Marzipan und eingelegtem Bratapfelkompott




Charletl

Je Porton 3,50€

Vanlle | schokolade | Grdbeere | Mangp
salted caramel | Frozen ‘Ioﬂur{'

Torkten & Vuchen Jo nach Pngebot n unserer Vuchentheke,  jo Stuck 350€

TASSE KAFFEE »ROASTBEARS TUBINGER KAFFEE« 3,00 €
KANNCHEN KAFFEE 5,50 €
KANNCHEN TEE 3,00 €
ESPRESSO 1,90 €
DOPPELTER ESPRESSO 2,80 €
ESPRESSO MACCHIATO 2,40 €
CAPPUCCINO 3,70 €
MILCHKAFFEE 3,70 €
LATTE MACCHIATO 3,90 €
AFFOGATO 4,90 €

HEISSE SCHOKOLADE mit geschlagener Sahne 4,90 €




BAD IMNAUER MINERALWASSER ... 0,25 L

BAD IMNAUER MINERALWASSER ... 0,75 L

COCA COLA, FANTA, SPRITE ... 0,33 L

SCHWEPPES BITTER LEMON ... 0,2 L

SCHWEPPES GINGER ALE ... 0,2 L

SCHWEPPES TONIC ... 0,2 L

SAFTE Apfel, Orange, Johannisbeer, Maracuja, Holunder ... 0,2 L

SAFTSCHORLE ... 0,3 L

voh der Hirsch Brauerel aus Wurmlingen

HIRSCH HELLES mild, suffig, untergariges Bier ... 0,5 L
HIRSCH HELLES alkoholfrei... 0,5 L
HEFE WEISSE leicht, cremig... 0,5L

HEFE WEISSE alkoholfrei... 0,5 L
PILS untergariges Bier ... 0,33 L
DONAURADLER naturtrib ... 0,33 L

DONAURADLER ... 0,5L

2,50 €
6,10 €
4,10 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €
3,20 €

3,90 €

4,90 €
4,90 €
4,90 €

4,90 €
4,10 €

4,10 €

4,90 €






